Ce guide décrit étape par étape la chaine d’approvisionnement
d’ceufs canadiens. Plusieurs partenaires indépendants sont en lien
étroit et travaillent ensemble pour offrir aux Canadiens des ceufs

frais, locaux et de haute qualité ainsi que des produits d’ceufs.
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Les ceufs fécondés sont Aprés Uéclosion, les poussins
incubés et les poussins sont transférés dans un
éclosent 21 jours plus tard. poulailler de poulettes pendant

environ 19 semaines. Certains

producteurs d’ceufs sont intégrés
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des poulaillers de poulettes.

Les poules adultes sont déplacées
dans un poulailler de ponte. Les
ceufs sont ramassés et expédiés

vers des postes de classement.

Les classificateurs achétent des Les transformateurs achétent
ceufs aux producteurs d’ceufs. des ceufs destinés a étre
Dans les postes de classement, transformés en liquide,
les ceufs en coquille sont lavés, congelés ou en poudre, ainsi
mirés, pesés, triés et emballés que d’autres produits avec une
dans des boites d’ceufs. valeur ajoutée.

Les magasins de détail achétent des ceufs aux classificateurs,
ainsi que des produits d’ceufs aux transformateurs.

Les restaurants, les hotels, les boulangeries ainsi que

d’autres entreprises achétent des ceufs et des produits

d’ceufs, tels que des produits liquides, congelés ou en
poudre, auprés de classificateurs et de transformateurs.

Découvrez-en davantage sur le secteur canadien de la

production d’ceufs en visitant producteursdoeufs.ca




